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PRESENTACIO

En el desenvolupament del treball es distingiran dos
apartats: 1"un que tractara de les relacions de produccid de la
vinya 1 el seu treball 1 1 altre Qque versard sobre | elaboracio
del wvi, 1 impacte cultural i la importancia en 1l alimentacio. En
aguest estudi prevaldra 1 optica de la pagesia, 1 sobretot dei
mitra 1 petit camperol, atées gque en la documentacid emprada no
s ha trobat, ni buscat, cap personatge preeminent. Els resultats
obtinguts estan molt condicionats per la documentacid, Ja gue no
5 ha preteés utilitzar documentacid especifica sobre el tema, sing
tan sols la que ha semblat més representativa de la pagesia.
Destaquen 5 capbreus (1), on es pot trobar la gquantitat de terres
destinades a la wvinvya, com tambe els censos a qué estaven
obligades, alhora que permeten estudiar la incidéncia del vi i les
feines 1nherents a la seva elabaracid en relacid amb altres
censos, tant en especies com en treballs personals. Ailxi mateix,
es interessant el recull contingut en el capbreu, que permet
obtenir percentatges 1 comparacions respecte a altres terres 1

altres llocs. Amb tot, aquestes dades corresponen a un senyor
propietari de les terres gue demana una capbrevacio, fet que
SUpoOSsa, per tant, que els declarants no en sdn propietaris.
Aquesta és una limitacid que cal tenir en compte, fins 1 tot per

comprendre gque potser aguest conreu sigul fruit més de les
pressions exercides pel senyor que no pas de ]l interés particular
dels conreadors, Aguesta font es complementara amb la referent a
un poble concret, Tavertet (Osona), on la documentacid notarial
inclou tota la poblacid, exceptuant, és clar, les persones que no
utilitzaven 1'escriptura en les seves transaccions economiques.
Amb aquest tipus d escrits sera possible estudiar el treball de la
vinya b la seva elaboracidé casolana. Una de les fonts més
importants son els inventaris, geograficament pertanyents, en
aquest cas, a una relativa varietat de zones, tot 1 que es
concentren a Osona (2), 1 cronaldgicament situats entre els S.
XIvV, Xv 1 XVI. Ha estat interessant allargar el periode fins el S.
XV1 perqueée el mas, amb les seves estances, adquireix una tfesomia
nova. €Es el moment en qué apareix la sala i cada lloc de la casa
té una entitat proapia.

Agquesta distribucid temporal 1 geografica deils inventaris i
els capbreus proporcionara una visid amplia i comparativa de 1la
importancia del vi, principalment, en la Catalunya.

Justament, es 1interessant 'constatar que durant 1 epoca
medieval el pa, 1’0l 1 el vi, la trilogia mediterrania,
s’ imposaren arreu, fins 1 tot en aquells llocs on €l clima no era
el més idoni. Pressions senyorials? Reflex cultural? Sequrament
cal buscar-ne la causa en la conjugacid d ambdds aspectes,

INTRODUCCIO

£1 vi, juntament amb el pa 1 l'eli, com s'ha dit, soOn
considerats els components de la trilogia de 1 alimentacid en la
Cultura mediterrania. El fet de formar part dels aliments basics

des de l @epoca romana 1 fins i tot anterior implicd un conreu
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local durant 1l " Edat Mitjanma per tal d abastar les necessitats
familiars. Durant aquests segles medievals, Qquan dominava una
economia de subsisténcia amb un mercat exterior molt limitat, la
vinya s estengué per totes les terres de Catalunya. No predaminava
l"agricultura del monocultiu buscant el s&l més idoni, sind que es
tendia al policultiu d'unitat familiar, que permetés obtenir els
productes elementals per satisfer minimament les necessitats

alimentaries de la poblacid. Alxi, doncs, dos fets cal remarcar
del conreu de la vinya pel que fa als S. vV al XV, amb algunes
variants obvies. De primer, es produ: una expansid paulatinmna del

sol destinat a la vinya en tots els sectors geografics, influlits
per la cultura alimentaria imperant, que considerava necessari el

consum d’aquest producte, de tal manera que quan el comerc¢ no en
va proveir, com en 1 epoca romana, es va haver de recdrrer al
conreu particular. En segon terme, aquesta produccid estava
encaminada al propi consum sense voluntat d'exportacio. Aa be,
aquest esquema, que es pot fer extensiu als 10 o 11 segles
indicats, sofri una paulatira evoluci®d com a consequéncia
immediata de la nova situacid econdmica producte dels ultims
segles de 1 epoca medieval. Apareix un nou comerc, Qque amplia

l " oferta de productes, entre els guals figurava, com és obvi, el
vi. Aixi comenga a despuntar, encara que d'una forma molt
incipient, wun increment de la produccid viticola en determinades
zones. Aquesta ampliacid o, potser, intensificacid del conreu de
la vinya dond lloc a excedents destinats tant al comerg interior
com a un incipient comerg exterior (3). Em refereixo, a titol
d exemple, a 1 area litoral del Maresme, on es manifesta un
increment de les parcel.les dedicades a la vinya i una tendéncia
progressiva a 1l especialitzacid, com fou el vi d &lella. be fet,
en aquesta zona, 1 en els segles XIV i XV, es coneixen contractes
del que seria el contracte més caracteristic del conreu de la
vinya, la "rabassa morta'.

E. Giralt constata el desenvolupament definitiu de la vinya
de cara a un comerg exterior a partir del S. XVIII L com a
consequencia d una disminucid del preu del blat deguda a | entrada
¢’'aquest cereal de | estranger. Com a resultat d'aixd, es va poder
vendre un producte amb un benefici més net i alt i a un nombre més

elevat de clients també per | augment de la poblacid (4). Aquests
factors, decisius per a 1l increment de la produccio vinicola, se
situen a dos segles del final de 1 'etapa préapiament medieval. En
aguesta eépoca, les causes de 1 augment o, millor dit, de

1’ especialitzacid d'un conreu en un territori concret van lligades
de forma patent a la preséncia de monestirs o fins i tot d un
patrimonl eclesiastic. De fet, aquesta estreta relacid entre el
conreu de la vinya i 1 estament eclesiastic ja té lloc al &. X,
com bé es manifesta al monestir de St. Benet de Bages. No es pot
considerar que el factor demografic tingués efectes immediats, ja
que la poblacid no es recuperd de les mortaldats del XIV i XV fins
entrat el 5. XVI. Si hagués estat la pressid demografica una causa
a tenir en compte, caldria situar 1 augment de la produccid
vinicola als S. XI1 i XIII.

Es pot considerar, doncs, que a | época medieval la vinya era
conreuada arreu de tota la geografia catalana. Aixd compartava una
diferencia notable en la qualitat del vi. Més dolg em la plana 1
de meés grau en la muntanya. De totes maneres, fins 1 tot dins
d'una mateixa regid podia haver diferéncia en la qualitat de la
vinya segons fos el sdl (5),

Alhora que variava la qualitat, variava la quantitat de terra
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destinada a aqguest conreu. A part del clima, depenia en gran
manera molt mes dels interessos del senyor directe de la terra.
Aixi podem entendre la diferent proporcit de terra de vinya i1 la
diferent importancia que pren la seva produccid entre dues regions
NO massa propicies per al conreu de la vinya i elaboracid del Vi,
com Tavertet i la Pobla de 1'Illet. Tot i que en aquests dos llocs
la produccid es destinava al consum propi, en un era causa de
disturbis. Les disputes venien donades sohretot pel comerg del vi.
El vi que venpila e] senyor era el que obtenia dels seus dominis 1
fins 1 tot d'altres com Gironeila i Baga. La seva actuacio, pero,
a vegades arribava als limits. Aixi ho explica J. Serra i Vilard:
"El noble Jaume Roger de Pallars, senyor de Mataplana, compel.lia
els homes de la batllia de Cornudellers i del lloc de Castellar de
Nuc a gué compressin vi dei sed, encara que aquests homes Ja
tinguessin vi o beé, =1 Nno en tenien, encara Que No en volguessin
veure, de manera gue els dits homes s havien de repartir tot el vi
gque el dit noble els volqués vendre. Persuadits qQue aixd era una
injusticia, acudiran al Jjutge ordinari de la honor de Mataplana.
£l jutge, tot atenent que, segons dret, ningd Nno podia ésser
compel.lit a comprar ni a vendre contra la seva voluntat, declara
qQue aquells homes no podien ésser obligats a les predictes coses”
(6}).

Era frequent que les parts de terreny més solelles es
destinessin per a vinyes, "trilees” o mallols. Aixi mateix, tambe
s aprofitaven les terrasses que oferien les muntanyes que, per
altra banda, constituien ura forma d aprofitament del s&al. Es
procurava rendibilitzar els terrenys mes accidentats 1
muntanyosos. Una bona forma de treure profit del terreny no massa
apte per al conreu dels cereals o borts, era la vinva. Les arrels
de la vinya, a mes impedien gque la terra no llisqueés esmicolada
muntanya avall. Aquest fet estad amplament testimoniat en la nostre
geografia. Moltes de les terrassetes de les vessants de les
muntanyes de la zona humida estaven destinades al conreu de la
vinya.

També cal tenir en compte, perd, que en les mateixes peces de
terra on hi havia plantats arbres de vinya podia haver-hi d altres
arbres fruiters o, fins i tot, d'altres conreus. Aixi ho trobem
registrat per a Tavertet (7).

Aquesta complexitat de conreus en una mateixa feixa es troba
també en la "trilea". La "trilea", o trilla com alguns autors la
tradueixen (B), era un tros de terra on es podia plantar vinvya.
Perd, alxi mateix, podia ser un tros tancat per protegir-lo del
bestiar. Amb tot, encara no es coneix amb exactitud a que
correspon el mot "trilea". El mallol, en canvi, corresponia amb
seguretat a un tros de terra destinat a la vinya nova.

Finalment, sabem que la vinya podia ser una planta alta, o si
mes no, relativament elevada del nivell del terra, ja que en molts
contractes de conreus es fa referéncia a les aspres, Que si havien
de ser per a vinyes, les havia d aportar 1°arrendador ().

A part Qque a la vinya se le assignessin les terres que
presentaven més dificultat per al conreu, tambeé era frequent que
aguesta es concentrés en unes zones determinades. Ailxi1, per
exemple, a Rupit, segons el capbreu del 1379 destaquem un llocs on
hi havia una major concentracio: Les Auledes, on Nn'hi han 9 de les
45 (10).

En total la proporcitd de terres destinades a la vinya no és
galire 1mportant. Al Collsacabra figura en 29 dels 100 capbrevats.
A Tavertet, la proporcid no es pot avaluar ja que no es disposa de
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cap cadastre, perd sabem de ] existéncia de vinyes en B masos 1

tambeé consten 12 "trileas". A Vilobi, de 95 capbrevats solament
en 46 s esmenta la vinya a més de la del senyor. Al Maresme,
concretament a WVilassar, de 108 documents de transaccions amb

terres sols figuren 6 vinyes. Alxd és indicatiu de que no es
produeixen moviments en agquestes terres s1 tenim en compte,
d altra banda, la 1mportant preséncia dels pagaments de censos en
parts de la verema o de vi. La proporcid es: de 72 pagaments, en
35 bi figura el vi (11). Del S. XV tenim les dades de St. Liorenc
de Morunys on la proporcio de la vinvya és del 15%.

RELACIONS CONTRACTUALS EN LA VITICULTURA

Durant els 5. X i XI, primer moment de 1 embranzida viticola,
els contractes que s oferien per la posada en conreu de la vinva
es multiplicaren i es caracteritzaren per la tendéncia a afavorir
1l arrendador.

Les formes contractuals predominats en aquests primers segles
X 1 XI, 1 que permeteren la seva extensid, foren les cartes de
"complantatio”. Les caracteristiques principals eren:

. L 'época de plantacid era de 4 a 7 anys.

. El plantador té 1 us integre del terreny.

. Al terme del temps prescrit, la vinya es dividia, sota el
control dels "boni homines", en dues parts iguals: una per a 1l amo
de la terra 1 1 altra per al plantador (12).

A partir de la segona meitat del S. XII, hi ha dues menes de
contractes agraris: els arrendaments 1 els complants. Els primers,
segons el Dr. ™. Riu, solen destimar-se a conreus de terres en
general, mentre Qque els complants s6n aplicats a conreus de
vinyes, arbres fruiters i horta. Es tracta del "complantatio" amb

algunes diferencies. Les seves caracteristiques son:

. Correspon a explotacions de terres noves o transformacions
de cultius.

. El propietari posa la terra 1 el cultivador, el treball.

. Trancorrequts els 5 o 7 anys, cal repartir els fruits i, de
vegades, també els ceps (una meitat o una quarta part).

. El contracte pot ésser renovable per vida dels contractants
(13).

Com es pot observar, tot i1 ser bones aquestes condicions,
s aprecien difereéncies importants. En el primer cas 1 arrendador
adquireix una vinya a meitat de preu ja que es pot considerar
quasi nul el valor inicial del terreny, mentre que el plantador
aconsegueilix durant uns gquants anys una tinenca gratuita, amb
l1’avantatge de poder vendre la seva part (14), En canvi en el
segon tipus de contracte el que es reparteix son els fruits.

Aquests tipus de contractes s establien igualment a Europa 1

no solament pels S, X i XI, sind fins i tot per anys més
posteriors. De fet, incidint en el que s'ha dit en apartats
anteriors, la vinya es conreava a iniciativa del senyor 1 sobretot
de l esglesia. Com sosté Pounds referint-se a Europa, les

exigencies de la plantacio i de la cura dels ceps representaven
una gran inversid que no compensava el pagés, de manera gque molt
sovint les vinyes més importants eren administrades directament
pels seus senyors (195). 1 de fet aixi es campreéen la importancia
que prenen els treballs pesonals per part dels arrendadors, a la
vinya del senyor com la podada, la cavada 1 la wverema. Alxi
mateix, s’ 'entenen aguests tipus de contractes beneficiosos per als
arrendadors per tal d estimular el seu interés.

Cap als S. XIII1 i XIV el tipus més frequent de contractes per
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3 la vinya fou 1l establiment emfiteéutic. Seqgons els documents, els
propietaris lliuren la terra perqué siqui conreada, millorada 1
mantinguda, a canvi d'uns censos Que variaven segons la zona. A
Vilobi d Onyar es pagava un pollastre, perd tenien molta
1mportancia les feines que es devien al senyor de cavar 1 veremar.
Al Maresme, Jja des del 5. X es pagava en part de la collita de pa
i vi, majoritariament entre el 1/5 1 el 1/6. Al Collsacabra se
solla pagar la tasca o bé en metal.lic, i destacava en 1importancia
el que es pagava per 1 entrada, de 20 a 30 s. com a import meés
trequent. Els censos solen ser de 2 o 3 s. Als Castells d 01l |
Aguild predominaven els pagaments en treballs personals, en agquest
cas, la podada 1 la tragina guan s esqueia. El pagament solia ser
e}l delme 1 brassatge, menys per a la barquera, que s hi devia una
perna de carn salada. Cal tenir en compte que en algun document es
menciona vinya en la barquera. Un altre tipus de pagament
consistia en la meitat d un qQquarter de vi (l&a).

Una menci0 especlal mereix el contracte que s establia a les
baronies de Pinds i Mataplana. Serra i1 Vilard assenyala que ‘"les
vinyes eren ordinariament lliurades a mitges pel temps de deu
anys"” 1 en un altre apartat afegeix: "S5i el pagés qui havia de fer
tots els treballs, sembrava blat entre els rengles de ceps, el
blat tambe era a mitges, treta la llavor®” (17). Agquest contracte,
com pot aprecilar-—se, es similar a la parceria.

Cal fer una observacid respecte a aquesta questid deis
contractes de temps limitat, amb | aportacid de la llavor per part

del treballador i els beneficis a mitges. S ha pogut comprovar, a
traves de la documentacid notarial del Collsacabra del S. X1V, XV
1 XVvI, que scta aquest tipus de contractes s hi amagQuen altres
relacions economiques. En concret, em refereixo als deutes,
préstecs 1 empenyoraments. Sobretot en els anys de meés penuria
economica, 1342-1347, s'ofereixen vinyes com a penyores de
préstecs 1 empenyocraments. Perd pel que ara interessa tenim

constancia gque hi ha contractes agraris gque amaguen els interessos
d aquests tipus de deutes. s de tots conegut que en l eépoca
medieval no es podien fer préstecs amb interés, perd un bon
inversor sap trobar la férmula escalent per evitar les sancions.
En aquest tipus de contractes, a canvi d'uns diners o collites,
s obligava una terra, una vinya o una "trilea”. Mentre durava el

prestec, de 3 a 4 anys, la terra havia de ser treballada pels
deutors amb la llavor i el treball a compte propi. En alguns
casos, la llavor es portava a mitges. La cellita obtinguda era

repartida en dues meitats entre les parts (18). Arx:i, el pagament
del deute es resolia mitjancant el treball i la collita. En algun
document s especifica que en el pagament s’ hi inclou els
interesscs.

Es pot comprovar la gran semblanca amb el tipus contractual
descrit anteriorment, pero es diferencia perqué la terra 1| aporta
el deutor, és a dir el conreador.

Entrats al 5. XV es constata una variant important pel que fa
als contractes d establiment emfitéutic. S'estipula la condicid
que 1 arrendament es dissoldra quan es morin les 2/3 parts dels
primers ceps plantats. Aquest serd el contacte més utilitzat al S.
XVIII 1 conegut com a la "rabassa morta". S1 el pages era habil,
el contracte podia allargar-se fins els 50 anys. Aguesta nova
modalitat de contracte, a diferencilia de | establiment emfitéutic
normal, s'utilitzd especificament per a la vinvya, La "rabassa
morta", com s ha dit, el praimer testimoni de la qual data del
1164, fou el més estes als S. XVIT 1 XVIII. Tanmateix es pot



trobar un paral.lelisme amb els moments en qQque es promoclona la
vinya amb un contracte beneficids per a 1l arrendador. Aixd indueix
a establir la hipdtesi, en part ja corroborada, que l ' expansid de
la wvinya era motivada sobretot per i interes dels senyaors,
propietaris de les terres, tant els laics com els eclesiastics.
Falta determinar qué fou primer, s1i 1l aparicio d aquests
contractes o la posada en conreu de les vinyes. De totes maneres,
comptem amb un exemple que posa de relleu 1l interés senyorial en
la produccid dels ceps en aguesta nova etapa de creixement de la
viticultura. £1 13395, en un establiment entre P. de Riera 1 la
seva muller 1 B. des Torrents a Argentona, s imposa als primers la
obligacid que plantessin vinya cada any. En un altre del 1338
s'especifica que si 1l 'emfiteuta no planta la vinya dins 1 espai de
8 anys perdra la peca de terra. De fet, al Maresme, cap al 5. XIV,
arran d’'un canvi de senyor, el nou, Arnau Ballester, estableix
l"obligacid de fer plantar vinyes (19).

Aquests documents, centrats en la década del 1330-1340,
mastren la voluntat del senyor d implantar el nou conreu de la
vinya mitjangant fortes obligacions i sancions. és del 1346, en un

sots-establiment, s 'estableix el primer contracte de ‘“rebassa
morta" per aquesta época. Tant C. Cuadrada, com M. Richou que han
estudiat el mateix document, coincideixen a considerar-lo

d’ aguesta nova modalitat ja que la seva carateristica mes peculiar
s que el contracte tenia vigeéncia durant la vida dels ceps, a la
mort dels quals tornava als estabilients. FPosteriorment s esdeve

el mateix cas el 1426 entre A, Maiol i A. Gerald, el seu gendre
(20}). Caldra buscar més exemples concrets per confirmar aquesta
hipoOtesi: els senvyors, desit)josos de bons vins per a les seves

taules i tambeé per mercadejar, impulsen el conreu de la wvinva
entre els seus tinents 1 arrendadors. Més tard, davant les
dificultats gue sorgeixen com a consequéncia de 1 elevat cost de
treball de la vinya 1 la lentitud en 1 obtencid de rendiments, el
dret es fa ressd d aquestes circimstancies i adapta els contractes
a4 la nova situacid.

APROXIMACIO A LA CRONOLOGIA DE LA VITICULTURA

Tinguent en compte en quins moments apareixen més vinyes com
a protagonistes de transaccions econdmiques i d analitzar el tipus
de contractes que han provocat, es pot fer un intent d establir
una cronologia, 51 no per a tota la geografia catalana, si per a
alguns llocs prou representatius.

Si ens remontem als S. X 1 X1, P. Bonnassie ha constatat
llargament el gran impuls d aquest tipus de conreus, 1 expansio
dels quals arriba a terres pirinenques, a 1 Urgell, la Cerdanya,
etc. Tambeé se situen en aguesta época les grans plantacions
promogudes per monestirs en les terres baixes al voltant de GSt.
Benet de Bages, 1" Estany o St. Cugat. Vila 1 Valenti aixi bhao ha
confirmat per a St. Benet: "Si ens fixem en les donacions rebudes,
dos fets ens permeten sospitar que el monestir s estd convertint
Nno sols en un centre agrari, sind concretament en el propletari de
nombroses vinyes, es a dir, en un centre viticola del Pla de
Bages. En efecte, el nombre de vinyes que arriba a posseir és ja
forca elevat; es tracta, en bona part, de vinyes que sembla que
eren a tocar del monestir... " (21). Meés endavant, pero, afegeix
que a través de successives donacions reben vinyes de llocs mes
allunyats, com Navarcles, 1 es van ampliant cap a la faixa
oriental del Pla de Bages, on s esta formant un vinyar important.
"€s tractaria de ]1'inici del primer vinyar destacat de les
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Depressions central 1 pre—-iitorial catalanes, 0O part del que
probablement sorgeix també en aquells moments al voltant dei
monestir de St. Cugat, al Valieés Occidental" (22).

Aquesta expansid també es reflecteix al Maresme, on en el S,
X es produeix una gran venda de vinyes en una proporcié forca
elevada. De 29 documents, en 14 hi figura la vinvya (23). També es
te constancia de la seva preseéncia a la comarca de Vic.

Aquest aveng wva lligat als beneficis del contracte de la
"complantatiag".

Pels S. XII-X111 s’ intueix una estabilitzacid ja que aquesta
epoca es generalitza el contracte del "“complant” ] el
"complantatio"” evolucionat, que tot 1 ser la mateixa paraula, les

condicions son diferents. Podria ser, tot i tractar-se del mateix,
que els beneficis que s obtenien en la primera e&poca haguessin
disminuit com a causa Jjustament d aquest estancament en la
produccié® vinicola, Si es el mateix contracte evolucionat
confirmaria aguesta hipdbtes: de l estancament ja que es
concedelixen bones condicions quan hi conflueixen interessos per
part de l atorgant. Estancament no per la seva preséncia que n hi
ha a tot arreu, Sind que no ho és de forma intensiva. £l que
mostra la documentacid és un bult de la preséncia de la wvinya.
Perd en canvi si que son notoris els pagaments en vi, verema, etc.
També es ddéna aun intereés proteccionista en els pobles de la
baronia de Pinds 1 Mataplana per tal que no entressin besties
grosses en les vinyes. Aquesta observacio es refereix al S. XIiv.
Tot 1 que tothom assegura un comerc de vi per aquesta eépoca, no es
fan noves plantacions. Tambeé pot ser que s hagués arribat a una

produccid estable 1 suficient per a 1 exportacid. Charles
Verlinder assenyala que pel S. XITI, el comerg catald fou un
comerg "passiu" (23 bis). El mateix es pot dir per la primera
meitat del S, XIiv, tot 1 que, potser com a consequéncia de la

demanda de la ciutat, la vinya torna a prendre importancia.
Aguesta importancia gueda de manifest quan és objecte de fiaduria
en els casos de deutes i préstecs, nombrosos en la documentacio
notarial.

Aixi, en la primera meitat del S. XIV s esdevé un nou impuls,
almenys en el Maresme, d'on se'n té més constancia. El contracte
mes generalitzat és el sots-establiments, com a mostra una vegada
més, d'un moviment contractual respecte a la vinya. Al mateix
temps cal recordar que data d aquest segle, el 1335 el primer
document amb els primers indicis del contracte de la "rebassa
morta'.

Una vegada més es pot copsar la preséncia eclesiastica en
aquest nou i1mpuls. Els sots-establiments, contracte predominant,
del S. XIV al Maresme estan relacionats amb 1 estament eclesiadstic
1, més concretament, en els monestirs: GSt. Benet de Bages, 5t.
Marcal de Montseny, St. Pere de Barcelona, St. Cugat del Valles,
Sta. Anna de Barcelona, la Pia Almoina de Barcelona, la Seu de
Barcelona, etc., (24). De forma andloga els monestirs de St. Benet
de Bages 1 el de Sta. Ma. de 1l Estany deixen sentir les seves
influéencies entre 1 Bages i L Anoia (25), Aixi mateix es pot dir
del priorat de St. Liorenc de Morunys..

Empero, tot 1 ser notori, aquest nou impuls no repercuti de
forma notable en | economia del pais. El conreu de la vinya en cap
moment no posd en perill la produccid de blat o d hortalisses. La
documentacid no es fa mai ressd de problemes d aquest tipus pel
que fa a la vinya, en contraposicid¢ amb el bosc o les pastures,
que eren causa de freguents disputes. Esta compraovat, com ja s ha
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dit en una altra ocasio, que les terres destinades al conreu de
les vinyes, solien ser marginals, muntanyoses, no massa aptes per
altres tipus de plantacions. 0 si es plantava en bones terres
s'alternava amb el blat. A la segona meitat del S. XIV i el XV el
camp catala es va veure fortament afectat per les mortaldats de la
Pesta Negra. La vinya a ! igual gue les terres dels masos ranecs
foren incorporades a les terres dels masos que pervisqueren a ila

crisi de la Pesta Negra. La proporcied és: 37 wvinyes foren
repartides entre 21 masos. Al S, XM, M. Duran constata que el
percentatge de terra per a vinya, respecte a la total de
conreuada, és del 15% al 20%, “ni tan sols en aguelles zones -el
Penedes, el Tarragoneés, Anocia- on més endavant hi haura urna clara
especialitzacid wvinicola", 1 afageix: "Els percentatges que,

respecte a la superficie cultivada, ocupaven el blat i la vinya no
van experimentar cap canvi substancial en el decurs del S. XVi...”
(26). El1 percentatge pot ser una mica meés elevat Que a 1l epoca

medieval, perd no desequilibrador. De fet és el mateix que es
donava a St. Lloreng de Morunys al S. XV,
Caldra, doncs, esperar al S. XVII 1 especialment al xVIII,

perque es consolidi el definitiu desenvolupament de la produccid
de vi, amb les seves especialitats, tractaments quimics, etc.

EL TREBALL EN LA VINYA

Un document contractual del 1328 n especifica les tasqgues:
cavar, podar, vigilar 1 veremar. Intentant fer extensius aquests
coneixements intentarem veure queé passava en altres llocs (27).

Com ja s 'ha avangat en apartats anteriors, hi ha 3 varietats
de noms de vinyes, que segurament correspornen a altres tantes
varietats de conreu. Segons el tipus de vinya es necessitara un
tipus de treball o un altre. Els diferents noms que s 'utilitzen
per designar el conreu de la vinya son, la "trilea", el mallol 1
ia vinya propiament. Alhora, la vinya podia ser de planta baixa 1
de parra alta sostinguda per aspres. Com que els documents

no especilfiquen la feina que s ha de fer per cada una,
s'intentara la reconstruccié de la vinvya de planta baixa. De fet,
per les vinyes altes, nomeés en coneixem la necessitat d obtenir
aspres,

Primerament calia fer la preparacid del terreny, mitiangant
formiguers, tot r gue no s’'especifiqul aquest mot. La técnica del
cremat per regenerar la terra era molt wutilitzada en 1 Edat
Mitjamna quan no es coneixlen galire els adobs. Era el que
s anomenava fer glebes, técnica generalitzada en qualsevol terra
per posar-la en conreu. E. Giralt distingeix posteriorment el
treball de la vinya segons que fos nova, maliol, O si1 ja era de
temps. La simultanelitat de conreus en la mateixa terra en el cas
del primer tipus era molt perjudicial (28). Aguest fet no el puc
corroborar ja qQque en un terreny s’ hi plantaven cereals, arbres
fruiters 1 vinya, de manera que era molt frequent, massa per poder
destacar que es fes en les vinyes noves. Mes aviat sembla que al
S. XIIT 1 primera meitat del X1V, la necessitat de terres per al
conreu tfeia que s aprofitessin al maxim, fins 1 tot 1l espai enmig
dels ceps. De totes maneres, no es pot determinar si els conreus
es distribuien agrupats entre els mateixos o simultanejats.

Quatre sén les feines per a la vinvya, sense distincid entre
mallol i vinya vella: cavar, mantonar, podar i veremar. Tanmateix,
la documentacid no és prou explicita en assenyalar en quina epoca
es cava la vinvya. Aquesta noticia ens la facilita el capbreu de
Vilobi, on consta aquesta feina com a treball personal Que es deu
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al senyor en les seves terres. En total rebia 14 Jornades per

cavar la wvinva, nombre que fa pensar quepodien ser repartides
durant | any. Un segon treball é&s la "mantonada”, que es feia pel
marg . L.a mantonada, que descrita en els contractes de
"complantatio” del G. XI 1 en els relleus de les arcades del

monestir de Ripoll, consistia en la segona llaurada.

La podada és un altre dels treballs perscnals gue es deu al
senyor directe. Era molt utilitzat pels castells d 0Ole i Aguilo.
En d altres indrets, com a3 Baga, per a la podada es Ilogaven
assalariats, als quals es pagava | sou 1 mig jornal (29).

Per a la podada es feia servir una eina que s utilitzava
exclusivament per podar eis arbres, la podadora. De podadores en
tenien gairebé tots els masos 1 cases, cosa qQue indueix a
concloure gue totes les cases posselen una vinya o arbres
fruiters.

La darrera tasca del cicle de la viticultura era la verema,
que es fei1a pel setembre. Ajudar el senvyor, amo directe de la
terra, en la verema de la seva reserva era un altre dels treballs
personals a que soclien estar obligats alguns emfiteutes. Amb tot,
per a aguesta tasca es llogava molt sovint gent forania, com es
troba registrat a Bagsa (30). Segons els llocs, s estipulaven uns
dies fixos 1 es disposava ! ordre en que s havia de comengar.
Serra 1 Vilard jJjustifica agquestes condicions: "No he trobat el
perque feien aquesta distribucid de partides a veremar; perd com
que estan distribuides gradualment de les terres més baixes a les
mes altes, em crec que tindrien la finalitat de gque el raim no fos

collit massa verd" (31). De fet, &s important recollir el raim en
el seu punt Optim i sembla ser gue per la seva propia naturalesa,
solament hi1 ha un dia optim. Abans, encara pot verdejar 1 despreés

pot haver comengat “"a pansir-se si el temps és sec i a podrir-se
si el temps és humit" (32).

Fer al transport del raim s utilitzaven sobretot por tadores i
senalles. LLa portadora era un recipient generalment (podien ser
també rodones) ovalat tant de la base com del coll 1 de forma
cilindrica, amb unes nanses en la part superior per facilitar-ne
el transport. Hi ha un tipus de portadores anomenades ails
documents de "maneres" (33) sense que s hagi pogut esbrinar a que
correspon, les quals podien tenir capitell com les del mas Pla de
Segalés diuen que tenen capitell. De portadores, n ' hi sclia haver
mes d'una en cada celler, fins als 6 que tenia a el dels Espanyol
de Vic.

Un altre receptacle de transport eren els carretells; a
1"Avenc en tenien un de mitja somada (34) de fusta prima.

DESCRIPCIO DEL CELLER

La distribucid argquitectonica de 1 ' habitatge, tant del mas
isolat, com de les cases de poble, experimenta una evolucid
paral.lela a la trajectdria politica i econ®dmica del moment. Cada
vegada mesg, a8 partir del 5. xII, el mas va adquirint una nova
entitat, amb unes estances diferenciades seqgons la seva utilitat.
£s en aquest moment, 1 també en el S. XIII 12 XIV, quan el mas
horitzontal creix en extensitd: cada vegada que es necessita un nou
espai, es construeix una nova estanca 1 un al costat de l altra.
Aquest nou espail rep el nom de “domus". Es cton si es fes una nova
£asda. Aixi ho trobem en el mas Torrent de Falgars (33). Peroa,
aquesta ampliacid amb cossos paral.lels també es produeix en el
mas vertical, tal com ho apunta Daneés (3&6). I segons sembla tambe
se l1 assigna el mateix qualificatiu de "domus ", com a la casa
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dels Espanyol de Vic.

Un dels estadilis més rellevants cap a la distribucid de
1 espai de la casa segons la seva funcid fou la diferenciacio
entre la cuina-menjador 1 les habitacions de dormir. Una vegada
s aconseguel x agquesta delimitacid de la cuina, el primer 1 Jdnic
espai per a tots els usos, el proceés de diferenciacid de nous
es5pal1s destinats a usos determinats és progressiu. Primerament es
va distinguint el forn, la cuina-menjador i les habitacions. Pero
Jja  en aquest primer moment apareix 1 espai destinat al celler.
Posteriorment, ja als 5. XV - XVI 1 altre pas cap a la distribucio
definitiva del mas o de la masia catalana, el protagonitzara la
sala. Progressivament, cada espal es distingeix més dels altres
que formen 1 habitatge, aixi com es diferencien els actes de cada
dia. Aquest aveng va lligat no solament a la situaci¢d politico-
economica com a resultat de la victdria d una part dels remences a
partir de la Sentancia Arbitral de Guadalupe, sind que tambeé va
estretament vinculat al canvi de mentalitat que acompanvya aquest
procés. Tot 1 gue é&s molt interessant d analitzar aquest canvi,
cal que ens centrem en 1 espai destinat al celler. El celler, que
es un dels primers espais d entitat propia i diferenciada en la
unitat d habitatge 1 de produccid familiar, no experimentara

canvis notables durant aquests anys. Una vegada té destinada una
part de la casa, encara que aquesta s amplii 1 es divideixi, el
celler es mantée en el seu lloc sense guahyar ni perdre

1mportancla.

Com s ha dit, el celler no experimenta una evolucid notable
en la seva configuracid a través del temps, sind que es produilra
una diferenciacid en la quantitat dels seus utensilis segons si es
tracta d'una casa gran, o s1 es dedicava a la venda de vi.

El lloec destinat al celler, com afirma el Dr. E. Giralt, ha
de ser la part més seca de la casa, "sense corrents d aire n:
excessos de llum” (37)., Que era un lloc sec queda de manifest pel
fet que sovint era utilitzat tabé coma a rebost (38). La
diferenciacid del lloc exacte que ocupava en la casa no es una
tasca facil, Jja gue els inventaris no n'especifiquen el vessant.
Sembla qgue es recomanava que estigués orientat al nord. Tampoc
tenia un lloc dnic en la distribucio de la casa, 1 de vegades
estava al costat de la cuina i d'altres del menjador. Es facal,
pero, que fossin les altres estances les que canviessin de
situacid de la casa, per tal que el celler pogués estar situat al
nord. Tampoc hi havia uniformitat en la situacid respecte a la
casa, o bé a 1l 'interior o bé adjacent al costat.

ESTUDI DEL CELLER

Les parts i els recipients i estris que té un celler solen
ser forgca semblants, tant s1 és en un mas alllat de mitjana
economia, com en una casa de poble 0 en un castell. En aquesta
part del treball, per tal de poder conéixer més les varietats o
semblances dels cellers, comptem amb una séria de 13 tnventaris.
En tots ells s aprecia una diferenciacid econbmica, soCtiral 1
geografica, com tambe la cromnoldgicas 1365 el del mas Torrent de
Falgars fins el 1576 el del mas Perer. Alxi, tot 12 la varietat
geografica 1 economica, en tots s hi troben els elements basics
per 1'elaboracid del vi {(38).

El cup és la part basica del celler, i en cada mas n hi havia
un. Servia per aixafar el raim. €1 seu primer testimoni documental
data del S. X1T (39). També hi havia un altre recipient destinat
exclusivament a aquesta tasca, el follador, del gual es tenen
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noticies el 1129 (40). En els celliers on n"'hi havia, la tasca
d aixafar el raim es feia en els folladors. No es pot determinar
una relaclid econdmica en la utilitzacid d'un o altre receptacle,
bé gue el cup era més emprat, Ja que els Espanvyol, els Llobet, 1
en Coromines, que gaudien d una bona posicitd, posselen folladors,
mentre que el draper Coromines 1 els de 1 Estany utilitzaven cups.
Tampoc s aprecia una relacid en la cronologia, Ja que el follador
tant es troba al S XI] com al 5. XVI. LLa capacitat del follador no
era fixa, fins 1 tot | existencia del diminutiu, "foladoret”,
mostra aquesta variabilitat. De foladoret n'hi ha un a casa dels
Espanyol, que te la capacitat d una bota. També en tenen un de meés
gran, de 3 sesters. Al mas FPla de Segalés de St. Andreu d ' 0Orista
(1422), el gue tenen "pot colar” de 5 a 6 sesters 1 en Coromines
tambe en te un de petit. Eis cups solien tenir més capacitat, 1 al
matelix mas Pla en tenen un que pot colar 10 o 12 sesters mentre
que el dels Espanyol teé 8 sesters. Ara be, el meés gran és el del
Vilar de St. Pere de Torelld, del 1521, amb una capacitat de 30
carreques, sequilt del del Perer, tambe del S. XvI, amb 25
Carregues. Cal puntualitzar, perv, que tant els Espanyol com els
del mas Pla tenen també un follador, mentre que els del Vilar
nomes tenen un cup. £€s possible gque aquesta varietat de recipients
amb una mateixa utilitat respongui a 1 elaboracicd de vi diferent.
Tots els estudiosos del tema coincideixen que és molt important
que els estris, atuells, etc. destinats al vi estiguessin molt
nets, per tal que no es fes malbe el most 1 per tant el vi. AlIxi
doncs, a fi que no es barregessin els diferents tipus de raim, es
feien servir reciplients especifics. Per la mateixa causa, doncs,
es pot entendre la diferent capacitat, de manera que els meés
petits servissin a un tipus determinat de vi, 1 els més grans pel
vi més corrent.

Generalment, el cup solia ser alt. En el celler d en Coromina
es diu gue tenia unes posts per pujar al cup, aixi com en el de la
casa abacial de 1 'Estany: "dos bancs, un gran i 1 altra petit, per
pujar al cup" (41).

Aquests cups on s hi aixafa el raim, s anomenen d escolar, és
a dir, que delixen baixar el suc per posar—lo en un altre lloc, si
be no tenim prous dades per determinar la forma com es
transportava.

51 dels folladors no se’'n descriu ni la forma ni el material,
del cup ens han arribat més detalls. Podia ser de fusta grossa i

de pedra picada {(mas Llobet). £l material més frequent sembla que
era la fusta (Vilar, Espanyol, Avenc). En la zona del Collsacabra
tots els cups eren de fusta 1 fets de dogues. Perd tambeée podia
ser d obra 1 estar situat en una estanga diferent del celler, com

el dels Espanvyol, amb una capacitat de 14 sesterts. Els Espanyol
tenen en total 4 cups 1 un tollador. El follador és el que esta al

celler mentre que dos dels cups, seqgons |l 'inventari, estam en una
altre "domus" al costat del celler.

Els raims segurament gue eren aixafats amb els peus, perd en
el celler d’'en Coromones de Vic tenien una massa de fusta que,
segons B. Gomez, la destinaven a aixafar el raim del foladoret
petit {(42). De premses no se n han trobat descrites en cap mas, n1i

en fan cap tipus de referéncia. El Dr. E. Giralt assenyala que per
a la fermentacid gue tenia lloc en el mateix cup, aquest se sol:ia
tancar o almenys es recomanava que es tanques (43). Agquest detall

no v esmenta als inventaras, perd en canvi en el celler és
frequent que s hi trobin posts. El mas Avenc en tenen 2 dogues
foradades. Per tant, bé podria ser gue servissin per a aquesta
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finalitat. Prosegueix el mateix Dr. Giralt descrivint que "Passats
uns guants dies 1 efectuada ja la fermentacid tumultuosa... calia
separar el vi de les matéries solides amb qué havia fet la
fermentacaid, operaci® coneguda amb els noms de trascolar o

trafegar" (44). L’ 'operac:id de trascolar ens consta a través de
l " embut de trescolar del mas Llobet. També tenim 1 esment que el
cup es d’ "escolar", que podria significar el mateix, Ja que com
continua 1 autor: "El vi trafegat constituia el vi1 de raig de cup,
amb el qual s emplenaven les botes on hauria de fer la fermentacio
lenta o segona fermentacio” (45). 51 aixi es feia, per a
transportar el vl de tones s'utilitzaven, com s ha dit, els
embhuts. D embuts, perd solament en tenia la casa d en Coromines,
on n’ hi havia tres: un de rod¢d de fusta amb un cand "canc" de

ferro, un altre petit 1 el tercer de dogues (4&4&). Al mas Llobet 1
al Perer (1513) també tenien un embut de "trescolar'. Despreés del
cup, el vi passava a les tones, 1 de les tones a les botes.

Les tones sdén els atuells més abundants en els cellers, de
tota memna 1 de tota mida. Eren fetes de bona fusta 1 estaven
cercolades. Quan es detalla la seva capacitat, sempre < acompanya
pel nombre de cercles de qué consta: El Vilar de St. Pere de
Torelld te 4 tones de fusta grossa, amb una capacitat de 10
carregues, 8, 16 1 12. Els cercles gue tenen cada una no guarden
relacid amb la capacitat: 2 cercles la primera 1 & les tres
restants. Una altra mesura de les tones era la capacitat en bétes:
Al Noguer tenien una tona de prop de 16 botes 1 4 de prop de 7 o 8

botes. Igualment a 1 Avenc tenien la tomna més gran, de prop de 12
botes.

Com es pot obseravr, abans d emplenar—-se les botes, el vl es
deixava a les tones, que feien la mateixa funcid qQue el cup, és a
dir, servir de recipient per a la segona fermentacio. Cal fer una

menciLd especlal a la tomna que tenen en el celler d en Coromina,
amb una aixeta de coure. £Es tracta del celler que té més nombre de
tones 1 embuts, bancs, etc. 1 &s guasi el mes ben proveit, de
manera que podria pensar-se en un celler destinat al comerg,
sobretot si tenim en compte que fims 1 tot tenia & mesures de
fusta per mesurar el vi. De tots els estudiats és 1 'unic gque no
esta destinat al propi consum. Teée un total de B tones amb una
capacitat maxima de 45 1 4B sesters (47).

De tones en un mas, en podien tenir de 3 a S, de mides
variables entre 4, 5 sesters o de B, 10, 16 carreques, o de 7, 8,
12 botes.

La diferéncia entre wuna tona i una béta pot raure en ei
material: mentre que la tona és de fusta, la bodta pot ser tambe de
cuiro (48), 1 també en la capacitat, més petita la bdta.

De fet, analitzant amb més detall, coincideix que les botes
les tenmnen solament els masos del S. XVI, el mas Llovet (1514) 1 el
Perer (1576). La b&dta s 'utilitzava, pero, com a unitat de mesura
ja a finals del S. XV, com s ha vist,. Tant a 1 Avenc com al
Noguer, les tones 1 els vaixells tenien la seva capacitat mesurada
amb botes.

La capacitat de les botes, en principi una o dues per casa,
era d'una carrega, wmitja en el mas Llobet i de 12 carregues entre
les dues del Perer.

Un altre recipient d'una capacitat semblant, perd menys
utilitzat, s el vaixell. De vaixells, n " hi havia un al Noguer
(148B8B), tot de fusta mig cercolat 1 amb una capacitat de prop de 9
botes. E. Giralt considera que les bdtes servien per guardar el vi
en el celler, mentre que el vaixell podia ser utilitzat per al
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transpar t,

Per a guardar el vi s empraven també els barrils 1 les
alfabies, les quals figuren solament al celler dels Espanyol
(13833), dues de terra 1 pintades de verd (sequrament esmal tades).
La seva capacitat mno es detalla. De barrils en tenen 3, un dels
quals es d'un sester, 1 el que hi havia en el celler d en
Coromines tenia una capacitat de 3 botes.

Mes comuns eren els barrals de vidre, que consten als cellers
dels Espanyol 1 a | Avenc. Per Galtim, tambe per al transport del
vi h1 havia els bots (49), una mena de sac de pell de cabra.

£n els apartats anteriors s ha estudiat 1 elaboracid del V1
basant-nos en els atuells i estris que s han trobat inventariats.
Segons  els tipus de raims 1 el most que S aconsegula, es podien
obtenir diferents tipus de wvi. Empero, cap dels inventaris
consultats especifiquen quins tipus de vi s obtenien, ni les tones
ni les botes son  enumerades pel tipus de vi que gquardaven.
Solament en el mas Noguer (1488) tenen una tona de vi de pomes O
raims. En suma, poca i1nformacid ens aporten els inventaris per
reconstrulir el proces de vinificacid. Amb tot, el fet de no
mencionar cap mes altre objecte fa que es puqgui conc loure que
l " elaburacid del vi casold era molt simple. Sequrament el major
secret per ] obtencid d unm bon vi, el que s aconseguis conservant
ern bon estat la mare del vi de | any anterior

IMPORTANCIA DEL VI EN LA CULTURA I L ALIMENTACIO

Com siguli que el blat, la vinya 1 | olivera sén la trilogia
dgel conreu 1 de ! aliment mediterra, el vi contitueix un element
vinculat estretament a 13 cultura mediterrania. El v1 es troba,
pero, en constant dicotomia entre el be 1 el mal. Te com a
detractors els wmoralistes estrictes que el prohibeixen per ser
inhibidor de 1 esperit, pero la creenga pcpular s ' ha erigit en
font de vida com a productor de sang 1 de calories. En el
pensament dels moralistes medievals (50), el vi, tot 1 no ésser
matéria animal, es troba en molts casos en les mateixes condicions
prohibitives gque s’'establien per a aquells productes animals o
derivats. Pero, en canvi, desde 1 Antiguitat el vi ha acompanvyat
1 "home en la seva alimentacid quotidiana, en les seves
celebracions, en les seves liturgies 1 fins i tot en els seus
funerals. De fet, només els meés estrictes renuncien al vi i la
mateilxa Esqglésia 1" ha padoptat com a simbol. Potser per
sintonitzar millor amb la cultura popular, el V1 an 1 acte
liturgic de la missa i de la consegracid simbolitza la sang de
Crist.

Alxi, no ens hem d estranyar que formi part de les activitats
mes  memorables tant de quotidianitat com dels actes unics de la

vida. El vi, o el raim, no solament s ofereix en la celebracid de
la missa, $inG que també és objecte d ' ofrena a la devocid dels
Sants (51).

En un pla més material es pot copsar la importancia que tenia
per 4 la gent en el fet que sovint la vinya era la part de terra

que els pares retenien en la donacit "inter vivos" del mas a
1" hereu en cas de desavinences (52).

Pel que fa a les seves qualitats alimentaries, tot 1 ser
reconeqgut el seu  gran valor calorific (53), no es pot pas
considerar un dels aliments fonamentals per a la vida. En moments
drticils, Quan s han d endeutar a canvi d aliments basics, pogues
vegades hl consta el wvi. Als pobres dels pobles se ls donava pa 1

alguna vegada pa amb formatge, perd no vi. En canvil, els pobres de
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Ciutat vivien en miliors condicions 1 com a component del
"companagium”, el vi sempre hi era present. El vi, més o menys bo,
mes o menys adulterat, era recaptat pels almoinaires. Aquest fet

es constata tant a Barcelona 1 Lleida, com a 1 Hospital de Vaic
{54 .

Entre el Qrup mit)a de la societat, el vi estava present
sempre a la taula 1 en els Aapats, tant els destinats al pagament
al senyor, com en el de convit de morts, Si eren de ciutat, podien
comprar—-lo de moltes varietats. A Barcelona al S. XIV-XV se'n

podien trobar de vermell, blanc, grec i claret.
Els del castell de 1 Estany cansideren que 25 carregues és la

quantitat de verema "rahonable". Els M™Manlleu que vivien a
Barcelona, necessitaven anualment 4 botes de mes de 946 quarteres
(39).

El vi sollia ser servit a taula en ampolles de vidre sembliants
a les que es troben inventariades en les cases. També bi havia la
sitra (56).

Entre els més grans consumidors hi figuren els monjos i
eclesiastics. Léeo Moulin considera gque un religléds en un convent
bevia cada dia 1°'5 1. de vi o cervesa. EI1 Dr. S. Claramunt ha
trobat qQue els canonges de la Seu de Lleida es repartien una
mitgera o mesura de vi entre 4 canonges (57).

be fet, la qualitat I quantitat de vi que es consumia en una

taula marcava la diferenciacid social dels seus comensals. En
contraposicid al 1°5 1. que podia consumir un monjo, un pobre de
tleida en bevia 1/2 1. De fet 1 aportacid de calories que es
necessitaven provenien essenclalment del pa: un 79% enfront del

127 del vi1 (58). A pages, aquesta proporcid segurament variava pel
cansum calorific que aportaven altres tipus d aliments, com els
ous ferrats 1 1a carn salada, plats habituals en els seus apats
(59).

Mentre el rei Marti es regalava amb vi de malvasia impartat
de Saragossa, calia extremar la vigilancia per 1mpedir que el Vi
que es comerciava entre les classes populars no fos adul terat.

NOTES

1.- Els cinc capbreus sébn: El dels castells d 0le i Aguild
(1347), el de Vilobi d Onyar (1337), el de St. Lloreng de Morunys
(1483, el de Rupit (1379) 1 el de St. Miquel de Sorerols (S.
XIIi).

D aquests, els de Vilovi d Onyar esta estudiat per J.Ma.
Marqués en VYilobi d Onyvar a traveés del capbreu d en Ramon Malars,
"Estudis d Historia Agraria”. Barcelona 1985. Vol. 5, pags. 27-52.
£l de St Lloreng de Morunys pel Dr. M. Riu: Una villa seroraial
catalana en el 5. X¥Y: St, lLloreng de Morunys. "Anuario de Estudios
Medievales". Instituto de Histcoria Medieval de tspama. Barcelona,
19269, pags. 345-409. Els altres es troben a 1 Arxiu Episcopal de
Vic en la seccid de la documentaciéd notarial parroquial.
L abreviatura A.E.V. correspon a Arxiu Episcopal de Vic, l arxiu

parroquial estd catalogat per temes, corresponent R/ als lli1bres
notarials.

2.— Els i1nventaris son: el mas Correu (mas ronec): A.E.V. R/16
17r. =~ 17v., el del Noguer (1488): R/1&8 bLbv. - &9r ., el de 1 Avenc
(14B6): R/716 40v. -~ 45r. 1 el del Perer (15%76): R/25 2ir. - 25v.
de Tavertet. Els dels altres llocs sédn el del mas Llobet (1418)
ALE.V. inventarais Pere Marc Roqué; els Espanyol A.E.V. (1383)
A.C.F. 1hventar:s  vol 138B0-1387; el mas Vilar de St. Pere de
Torelld (1521) A.E.V. A.C.F. 1nventaris encants, vol. 1 de Salva
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Baulo; mas Flana de “agales (1422) A.E.V. A.C.F. inventarais,
iligall 1420-1424. Tots estan recollits a 1| Arxiu Episcipal de Vic
en la secci1d dels itnventaris, Tambeé s 'han utilitzat els del
conjunt de monestir 1 castell de Sta. Ma . de 1l Estany del 1541
publicat per J.Ma. Madurell Maimon: Ires _inventaris antis. AUSA,
VIIT, pags. 25-40.

3.- De comerg tots els autors diuen Que n hi havia, perad, no es
donen dades sabr# les guantitats. Jo no m atreveixo a valorar
aguest comerg enteés com a exportacid de vins catalans. S1 és  que
N hi havia seria a un escals modesta ja que quan S estudia ia
1mportancia del vi 1 &l seu comerg europeu, per a aquesta epoca,
no hi1 tigura el v1 catala.

4.- E. Giralt: La viticultura y el comercio catalan del S. XVIill.
"Estudios de Historia Moderna®", 11, 1952, pags. 163,

5.- Aixa "la silice dona vins lleugers 1 fins com els d Alella,
l argila els fa més acolorits, mes forts en alcohoi...” assenyala
Jaume Cirurana 1 afageilx que no solament és important el sol, sS1N0
el subsol . J. Crurana: tls vins de Catalunvya. Generalitat de
Catalunya. Barcelona 1980, pag. 14.

H.- J. Serra 1 Vilard: Barconies de Pinds i Mataplana. Ed. Balmes.
Barcelona 1947, pag. 311-3i4.

7.— Poso Tavertet per posar un exemple concret, perd, era
habitual que ai1xi fos, Unes époques serd per aprofitar el sol. De
totes maneres era frequent que s’ hi piantés cereals. Llavors,
segons que els ceps estigulnt més o menys separats, O que aguella
terra Ja estigui més o menys gastada pel conreu de blat pot
afectar al raim i per tant al vi,

8.~ Vegeu per exemple P. Bonnassie: Catalunya mil anys enrera.
Ed. &2, Barcelona (979, vol. I. pag. 397. De totes maneres, ell
considera la trilla com la vinya alta.

?.- Indirectament també consta, com en | establiment de Ga. Avenc
1 Ramon a R. Coma d un tros de terra. Entre els pagaments hi
figura "les aspres per les obres d aquella vinya que tenim al
costat del vostra honor" R/10 51r. b).

10.~ AqQuestes dades s&n extretes del capbreu de Rupit ja mencionat
en la nota no. 1. Les altres vinyes estan repartides per altres
indrets concentrant-se 2, 3 o 4 en um meteix lloc.

11.- AqQuestes dades, pero, son parcials ja que com hem dit,
agquestes proporcions son les referents als pPagesns sotmesos a
capbrevacid. En aguests casos, 1" important eren les vinyes del
senyor com gueda de manifest per la quantitat de prestacions
personals que se l1 deuen.

12.- P. Bonnassie. (0Op. cit. nota no. B pag. 391.

13.- M. Riu: La feudalitzacid del camp catala. "II Curs d Historia
de Catalunya". Institut Municipal d Historia. Ayuntament de
Barcelona, 1977, pag. 355.

t4.- P. Bonnassie. Op. cit. nota no. 9 pag. 391,

15.- N.J.G. Pounds: Historia econdmica de Europa medieval. Ed.
Uritica., Barcelona 1981, pag. 236.

16.~ Aguestes dades han estal extretes dels capbreus citats en la
nota no. 1 1 de la documentacid notarial referent a contractes
agraris dels diferents llocs., Pel que fa al Maresme s ha tingut en
compte a C. Cuadrada: tl Maresme Medieval. Caixa d Estalvis

Laletana. Barcelona 1788, pag. 273
L7, J. Serra 1 Vilaro. Op., Ci1t. nota no. &, pag. 312.

18.- Tot 1 que els més representatius es donen en elsg anys 1347-
1347, tenim d altres exemples: el 1345, entre P. Guer 1 els
Novel les de Tavertet, L322 entre A, 1 Bn. Tustures 1 . Bauma
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durant 3 anys per 950 g, i el 1476 per la penvora de J, Noguer.
R.E.V., R/1L0 34r, a, R/’3 dart. bloc {Ov. a), R/14 12v.
19.- C. Cuadrada. Op. cit. nota no. 16, pag. 300.

Coneilxem que en el Maresme es donaren agquests dos exemples
concrets perd no es pot determinar qQquée passava en la resta de
llocs. El que sabem és que ni en les terres de la baronia de Pinds
1 Mataplana n1 al Colisacabra es donava aguesta situacio. De tet
en cap d aquestes dues zones la vinya no era pas massa 1mportant
n1 tampoc tenia unes bones prespectives de futur per arriscar-se a
una inversid. De fet el mateix F. Casas-Mercade en el seu treball
Las aparcerias vy sus problemas. Z2a. Ed. Bosch. Barcelona 1950,
pag. 41-472, assenyala que la "rabassa morta"’ es dona per primera
vegada al litoral.

20.- C. Cuadrada. Op. cit. nota no 19, pags. 303 1 316 & M.
Ricbhou: Aproximacid a la Histdria d Argentona (5, XI11I-XVv).
Aiuntament d Argentona 1585,

21 1 22.- J. Vila 1 Valenti: Ara fa un miler d anys: El monestair
de St. Benet de Bages. "El mén rural a Catalunya'. Edg. Curaal.
Barcelona 1973, pags. 17-19.

23.~- C. Cuadrada. OP. cit. nota no 19.

23 bais.—- L autor és citat per P, Vilar a Catalunya dis 1l Espanya
moderna. pag. 154,

24.- Aquesta influéncia de la Mesa barcelonesa al Maresme Ja es
deixa sentir en el mateix S. X moment en el que també es manifesta
un 1mportant moviment contractual de la vifnya. J. Ciurana. Op.
ci1t. nota no. 5, pags 116,

25,- 81nod, a8l mateix nivell tenim mostres d'un intent de potenciar
la wvinya en el marc d'016 per part del monestir de Sta. Ma . de

1l Estany que refrenda agquesta hipotes1 d un interés en potenciar
la vinya.

26.- M. Duranm 1 Pujol: Producci1d 1 renda agraria a la Catalunya

del 5. XVi1. "Terra, Treball 1 propietat”., Ed. Critica. Barcelona
1986, pag. 192.

27.- J. Serra 1 Valard. Op. cit. nota no. &, pag. 312.

28.- E. Giralt: Les técnigues de la viticultura anterior a la
fil-loxera. A "L Aveng", no. 30, 1980, pag. &7.

29.- J. Serra 1 Vilarog. Op. cit. nota no. 6.

30.- La obligaci¢d del treball de la verema del senyor és el que
consta amb més frequencia com a VYilobi 1 a les terres dels
castells d'0ld 1 Aguild.

31.- J. Serra 1 Vilard. Op, cit. nota no. 6.

32.- J. Ciurana matitza aguesta situacid quarn diu: Y. Ho
comprenem molt bé s1 considerem que en els Jdltims dies de la
maduracid dels raims els procesos bioguimics interns b les
transformacions metabdliques que dins d aquests < esdevepen van
molt de pressa". Op. ci1t. nota no. 5, pag. 20.

33.- Un exemple el trobem en el celler del draper vigata
Coromines. B. GComez: Estudio de un inventarig de 1380. Tes1 de
llicenciatura. Universitat de Barcelona. Inedita.

34.- Somada segons el Diccionari Catala-Valenc14-Balear es
"Carrega d un animal de bast, la gual By enuivalent a tres
quintars' .

I5.- L inventar: del mas Torrent de Falgars pertany a 1 arxiu
particular dels Hertrana de Sta. Ma. de Corco-i Fsguirol.

36.- J. Daneés 1 lorras: Genesi1s de la estructura de la Masia, “La
Masia, Historia y tipologia de la casa catajiana’. 20 Construcc 16n
de la cirudad, no. 1/7~-18. Barcelona, 19/46.

57. E . Giralt 1 Raventos: L elabors i del vi  abans de  la
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tilrloxera. A "L Aveny ', no. 31, 1980, pag. S0.

8.~ Tots aquests inventaris han estat citats en la nota no. 1.

39 1 40.- "Dono vobis unum cub et una tonna... et una calleri1a et
cramascles et folador "

41.- J.Ma. Madurell Marimon. UOp. cit. nota no. 2.

42.- B. Gomez. Op. cit. nuta no. 3.

43, 44 1 45, E. Giralt. Up. cit. nota no. 37, pag. 92.

46 1 47.- B, Gémez. OP. c1t. nota no. 13,

AB.- A. Griera: La casa_catalana. Fd. Poligrafa.

19.- De bots en tenim en o} teller dels Espanyol.

D0~ NAQuest tema ha estat tractat pel Dr. J. Hermando en el
trebali: Els Mporalistes | L;al1mentag;gﬂgﬁlgﬁ§L§;mL "Alimentacid 1
sgcietat a la Catalunya Medieval ", C.S5.1.0C. Institucid m™Mila 1
Fontanals. Anex 20 de I""Anuario de Estudios Medievales"' .
Barcelona 1988.

51.~- Com a cas concret tenim el de Ga. Company que va oferair Py
cofins de verema a St. Cristafol de Tavertet. R/4 8r. a).

2Z.- Exemples concrets els tenim en el poble de Tavertet 1 entre
les families Esplugues, Esqueric, Company, etc. 1297 R/4 r. oa).
1323 R/3 4art. bloc lor. 1 1292 R/4 9,

53. - P. Bertran considera que els pobres de Lleida repien Soh7e
cal. de les quals el 12% les aportava el v 1 el 79% ei pa: k1
menjador de 1 almoina de _la catedrel de Lleida. "ILERDA", no. xL.
Lleida 1979,

4. Per a Barcelona ha estat estudiat per T. Ma . Vinyoles: La
¥ida __guotidiang & Barceluna vers 1400. Fundacio Salvad or  Vaives

Casajuana. Barcelona 198%. Per a Lleida ho ha fet P. Bertran. Up.
it nota no. 53, Per Vic es constata a traveés de la documentac e
inedita de | Hospital de Vic Que és a 1 A.E,V.

55.- T.Ma. Vinyoles. Op. cit. nota no. 54, pags. 161-164,

26.- Alxd tan es pot troubar en els i1nventaris com el del mas Aven
de Tavertet com en la lconagrafia,

57.~- S. Claramunt: Dos aspectes de_l alimentacid medieval ; els
tanonges a_les "Miserabiies personae’ . "Alimentacid 1 societat  a
la Catalunya Medieval . C.S.T.C. Institucieéd Mi1la 1 Fontanals. Anex
20 de 1 "Anuario de Estudios Medievales' . Barcelona 1988.

58.- P. Bertran. Op. cit. nota no. 53

29.- Aquests apats sSOnR coneguts a través dels que deuen com I
censos al senyor de la terra a Tavertet,




